EE@EP DOMAINE JACQUES PRIEUR

Meursault Perriéres Premier Cru 2022

Millésime 2022
« Année la plus chaude depuis le début du 20eme siecle. Forte résilience de la vigne »

Malgré un déficit hydrique qui se fait sentir des la fin de I'hiver et des températures élevées a
partir du mois de mai, la vigne se développe trés rapidement et vers le 26 mai, la floraison est
terminée. 2022 atteint le méme niveau de précocité que 2020 a ce stade.

Les pluies de juin (120 mm en moyenne) ont compensé une partie du manque d'eau et les fortes
chaleurs de 1'été n'ont pas bloqué le cycle de la vigne.

La véraison s'acheve vers le 15/20 aofit et les quelques millimetres (20 mm) de précipitations mi-
ao(t aident a I'acheévement de la maturité des raisins.

Début des vendanges le 29 aotit pour le Domaine Jacques Prieur.

CEPAGE & SUPERFICIE

Encépagement : 100% Chardonnay sur une parcelle de 0,28 hectare.

TERROIR

Sol treés mince (15-20 cm) pentu, plein Est. Sous-sol trés calcaire. Calcaires en feuillets.
Beaucoup de pierres = sol pierreux.

VINIFICATION & ELEVAGE

Les raisins sont vendangés a la main en petites caisses puis les grappes entieres sont pressées
dans un pressoir pneumatique. Le jus est débourbé aprés pressurage pendant 36 heures a
température controlée. La fermentation alcoolique et I'élevage se font 100% en fiits de chéne.
La fermentation malolactique est réalisée 2 100%.

Durée de 1'élevage : 20 mois.

NOTES DE DEGUSTATION

Dégusté en mai 2024

ROBE : Or-vert intense et lumineux.

NEZ : Sur des notes de zeste de citron et d'épice vanillée.

BOUCHE : Sérieuse, trés droite et ciselée a la fois. De la tension et de 1'énergie sur des notes
vanillées et citronnées. Finale de bouche plus enrobée. Tres belle sapidité.
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