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Millésime 2022

« Année la plus chaude depuis le début du 20ème siècle. Forte résilience de la vigne »

Malgré un déficit hydrique qui se fait sentir dès la fin de l'hiver et des températures élevées à
partir du mois de mai, la vigne se développe très rapidement et vers le 26 mai, la floraison est
terminée. 2022 atteint le même niveau de précocité que 2020 à ce stade.
Les pluies de juin (120 mm en moyenne) ont compensé une partie du manque d'eau et les fortes
chaleurs de l'été n'ont pas bloqué le cycle de la vigne.
La véraison s'achève vers le 15/20 août et les quelques millimètres (20 mm) de précipitations mi-
août aident à l'achèvement de la maturité des raisins.
Début des vendanges le 29 août pour le Domaine Jacques Prieur.

C É P A G E  &  S U P E R F I C I E

Encépagement : 100% Pinot Noir à jus blanc sur une parcelle de 1,19 hectare.

T E R R O I R

Situé au coeur des Santenots du Milieu, sur un sol brun, riche en manganèse, reposant sur un
calcaire dur, arrondi de type pierres percées. Sol en pente: drainage naturel parfait. Exposition
plein Est à mi-coteau.

V I N I F I C A T I O N  &  E L E V A G E

Les raisins sont vendangés à la main puis triés et totalement égrappés. La cuvaison a duré 20
jours à température contrôlée en cuves bois ouvertes. Nous effectuons un pigeage 2 fois par jour
pendant la phase active de la fermentation alcoolique. La fermentation malolactique est réalisée
à 100%. L'élevage se fait à 100% en fûts de chêne.
Durée de l'élevage : 19 mois.

N O T E S  D E  D É G U S T A T I O N

Dégusté en mai 2024
ROBE : Rouge rubis intense et sombre.  
NEZ : Très fruité, fruits noirs (myrtille, prune, cerise noire), évoluant sur les notes
épicées/vanillées. 
BOUCHE : Chaleureuse sur un fruité noir dense et riche. Notes épicées appétissantes (bâton de
réglisse). Finale de bouche très digeste sur des tanins soyeux et élégants.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.prieur.com
http://www.tcpdf.org

